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do actual del

Fabrica de Tequila “A Cielo Abierto”

Barranca de Tecuane, Amatitan, Jalisco, Méeéxico

Arquitectura:
La principal razon de esta ubicacion es la cercania con las fuentes de

aqua y la facilidad de construccion utilizando las herramientas que se
conocian en esa época pues la meseta es de tepetate lo cual facilita la
construccion de tinas excavadas en la roca, en esta localizacion
tenemos 43 de ellas; el tepetate es un material que favorece la
fermentacion del jugo de mezcal por el equilibrio en la temperatura
(fresco siempre).

Siguiendo el sistema tradicional de construccion de sistemas de
almacenamiento, primero se protege el area con un corte vertical en la
ladera del cerro que va a permitir aislar el area de posibles filtraciones
de los mantos freaticos, asi tenemos el canal de desague y ventilacion
para mantener secas las tinas de fermentacion.

El éxito de la construccion de estas tinas esta en la facilidad de trabajar
el tepetate que al tener contacto con el aire y el jugo del mezcal se
compacta y adquiere la dureza necesaria para su optimo
funcionamiento.

El horno tiene las paredes de roca volcanica y al fondo una In d
tepetate, la tahona es de piedra laja, y |a piedra de moler de piedra
volcanica
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u-a es el mas antiglio de la zona
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Fabrica de Tequila “A Cielo Abierto”

Barranca de Tecuane, Amatitan, Jalisco, Mexico
Localizacion: FL3N
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Vegetacion de la zona y aspectos paisajisticos
El Paisaje Agavero y las antiguas Instalaciones Industriales de Tequila,
Patrimonio de la Humanidad UNESCO desde 2006
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Areas de usos agrarios de la zona
que proveen a la industria
tequilera:
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Realizacion

L ocalidad:
Cuurdénadas GPS:

Numbre del

Tipode Roca: |
Nnmbre_ que recibe:

Se siembra el mezcal en surcos y a
los 8 anos se saca la pina (jimar)

En un horno se cocen los mezcales

troceados acomodados con piedras
volcanicas

En la tahona se muele el mezcal para
sacar l0s jugos

Proceso de fabricacion
del Tequila

Se transporta el jugo hacia las tinas de
fermento donde permanece 45 dias,
Se destila en “fondos” (pequenos
alambiques) de los que no hay rastro,
El area de destilacion estaba junto al
aroyo por la necesidad de agua que
tiene el proceso




